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Somos un equipo multidisciplinario de profesionistas.
Somos Grupo Dios Cacao.
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Revalorar
la 

cultura
gastronómica 

en 
torno

al cacao

Restauración
del 

ambiente 
de la 
zona 

cacaotera 
de la región

Aportar a las
comunidades : 

* comercio justo 
* capacitación 

* evitar abandono 
a las zonas 
de cultivo 

Proporcionar
beneficio  

a la 
salud 

en el consumo
de los 

productos
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4.8% crecimiento 
anual global 

por consumo en 
chocolateria artesanal y local  
hasta alcanzar 183 MDD para 

el año 2025

apoyo a más de 
13mil productores en México

para 2021 

incremento de producción de cacao
contribuirá a la recuperación

económica  para atenuar los impactos
por la emergencia sanitaria derivada

de Covid-19  en la nación

15% aumento anual 
desde 2020

tendencia de bienestar:  deseo de
saber más sobre los productos y su
procedencia  al mejorar hábitos de

alimentación y ejercicio

a partir del 2015 creció 
+200% el consumo de

superfood 

cuyo origen  de varios es extranjero-
exótico  (acai, maca…) para consumo
en fresco vs  chocolate que permite

mayor vida de anaquel  y
presentaciones versátiles

VALIDACION DE MERCADO
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 EuroMonitor(R)  2019
El mercado del chocolate en México 

está valuado en 26,000 millones de pesos.T
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Cacao mexicano
Adquisición del grano seco a

49 familias de mujeres
productoras de las regiones

de Chiapas y Tabasco bajo
comercio justo.

Cinco marcas
Creación de 21 productos

artesanales de cacao y
derivados, desarrollos

innovadores y de vanguardia
dirigidos a una experiencia de

consumo en sabores e
ingredientes selectos 

MODELO DE NEGOCIO

Comercialización
Canal online a mercado

nacional e internacional por
venta ecommerce, redes
sociales o marketplace a

sectores como  retail,
distribuidores y turísmo

+52 56 1778 2731 dioscacao.com


